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Cartas de Bodas

Carta 1

Parfait de Foie Gras y Higado de Pato, Gelatina de Jerez, Ciabatta y
Compota de Manzana
@)
Tarta de Verduras con Queso de Cabra y Pesto al Balsamico

Filete de Salmon con Ensalada de Buerros y Pinones, Patatas
Nuevas al Vapour con Menta y Salsa Ligera de Pepino al Champan

Nido de ‘Merengue’ con Frutas Rojas y Sorbete de Frambuesa

€40.00 Por Persona

Carta 2

Carpaccio de Ternera con Choux de Parmesano, Ensalada de Rucula
y Aceite de Trufa

Filete de Dorada sobre Risotto de Tomate al Mascarpone y Hierbas
Temporadas, servido con Tempura de Gamba

Tarta de Polenta al Limon con Ensalada de Naranja Agri-Dulce

€50.00 Por Persona

Carta 3

Salteado de Vieras, Pak Choi, Tirabeques y Brotes de Soja con Salsa
de Soja al Jengibre y Miel

Solomillo de Ternera, Tartaleta de Verduritas, Patata Fondant con
Salsa de Trufa y Aceitunas Negras

Creme Brulee de Chocolate al Vino Tinto con Sorbete de Coco y
Crujiente de Pimenta Rosa al Sesamo

€56.00 Por Persona
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